
 

 

 
 

 

„Mir teilät“ 
 

Valentinstag’s Menü am 14. Februar 2012 
 

 

 
Teilen Sie nicht nur den Augenblick,  

sondern auch die Menükarte mit Ihrem Partner!  
 

Not only this moment should be shared,  
but also the menu! 

 
 

Welcome Drink zur Begrüssung 
 

„Süppli zum teilä“ 
Feine Randensuppe für die Dame 

und würzige Käsesuppe für den Herrn 
 

For the ladies an exquisite beetroot soup 
and for the gentleman a tasty cheese soup 

 
 

„zum sälber uf em Brättli schnide“ 
 

Kaninchen-Galantine mit Aprikosen und 
Pistazien zum selber schneiden,  
dazu Bündner Rohschinkentatar 
und einem Kräuter-Friséésalat 

 
 



 

 

Rabbit galantine 
With apricots and pistachios 
To be sliced by your own, 

Served with air dried beef tatar 
And salad of fresh herbs and friséé 

 

„vor Eui tuschet“ 
Schweinefilet gebraten und Zanderfilet  

im Zitronen-Dill-Sud pochiert,  
serviert mit Kartoffelgratin,  

Traubenweissweinrisotto, Kartoffelflan  
und konfierten Tomaten 

 
Roasted pork fillet and pike perch 

Poached in lemon dill stock, 
served with potato gratin, 

white wine risotto with grape essence, 
carrot pudding and oven baked 

cherry tomatoes 
 
 

„z’zweite gnüssä“ 
Verschiedene Köstlichkeiten  

vom Holzbrett für beide 
 

Variation of delicacies on a wooden board 
to be shared by two 

 
 

Preis inkl. MwSt. CHF 89.- pro Person 


