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Es Vorspiesli gfellig. 

Wullesausalsiz 
Thymian Wollschweinsalsiz mit Salatbouquet und eingemachtem 
Gemüse auf einem Holzbrett mit originalem Schweizer Taschenmesser 
(zum Mitnehmen)  24 
 

Chrut und Chäs  
Kleiner Blattsalat mit Kräuterdressing,  
begleitet von gehobeltem Säumerkäse  11 

                Gmüässalat  
Lauwarmer Gemüsesalat mit Kapuzinerblüten  12 

 
Eijeijeij 
Pochiertes Ei auf Tatar vom gebeizten Saibling,  
dazu servieren wir Spinatsalat  13 
 
Drüü i eim        
Kalbfleischterrine mit einem Herz aus Milken, verfeinert mit einem 
Aprikosen-Pfefferkompott und einem Salatbouquet  16 
 
 
 
 
 
 
 

vegetarisches Gericht
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Öpis Warms voräwäg oder zwüschä durä? 

Gnoggis  
Hausgemachte Quarkgnocchis mit Kräuterpesto  
und Sonnenblumenkernen 13/26 

eCHo Raclette   
Innerschweizer Bratkäse aus dem Wirzweli, 
in der Kartoffeltasse serviert, mit eingemachtem Gemüse  12 
 
 
 

Us em Suppätopf. 

Chalti Steipilzsuppä  
Kalte Steinpilzsuppe mit Aargauer Whisky, begleitet von  
Ziegenkäse im Blätterteig   13 

Riesbächler Wiisuppä  
Frische Weinsuppe in der Brottasse serviert, 
mit Eierschwämmchen als Einlage  14 
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Jetzt no chli Fleisch. 

Züri Gschnätzlets mit Röschti 
Zartes Kalbsgeschnetzeltes(140g) mit Niere an Champignonsauce, 
begleitet von einer goldgelben Rösti  46 
(auch ohne Niere erhältlich) 

Solothurner Läberlispiess  
Zarte Kalbsleber (140g) mit Salbei und würzigem Speck gebraten, 
Erbsenpüree und Schalottenconfit  34 

Frischs Gflügel 
Gebratene Maispoulardenbrust (150g),  
gefüllt mit Tomate und Frischkäse, serviert  
auf einem Waadtländer Zucchini- Pfefferminze Tarte Tatin   36 

Schwiinswurst vom Bürgeberg  
Bratwurst vom Wollschwein (150g) mit Löwenzahnhonigsenf, 
neuen Bratkartoffeln mit Speck und Frühlingslauch  36 

     Lammstreifä  
Lammgeschnetzeltes (150g) in einer Senfsauce auf 
hausgemachten Kräuternudeln und Marktgemüse  42 

 

Sälber brötle uf em heisse Stei. 

Rohes Fleisch zum Selberbraten 
Innenfilets vom Poulet (160g)  36    Lammnierstück (150g)  42 

Vorgrilliertes Fleisch zum Fertiggaren 
Rindssteak (220g)  60 

Dazu passend zum Wählen 
Nusspolenta, Butterreis, Speckkartoffeln, 

Brennesselrisotto, Kräuternudeln, Erbsenpüree 

Und noch ein wenig Gemüse 
       Spinat, Schalottenconfit, Kefen, Frühlingslauch, Marktgemüse 
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Us em Wasser. 

Egli im Chnuschpermantel 
Zarte Eglifilets (140g) im Bierteig  
mit frischem Blattspinat und Butterreis  36 

Fischschnittä 
Grilliertes Zanderfilet (140g) auf glasierten Kefen und 
mit Nuss überbackener Polenta,  
verfeinert mit einem Himbeerkompott   42 
 

Gsunds ohni Fleisch. 

Nesselrisotto  
Brennesselrisotto (Riso Nostrano Ticinese) mit gerösteten  
Haselnüssen und konfierten Tomaten   26 

Gmüäswähe  

Kartoffel-Frühlingslauch Wähe,  
serviert mit einem Salatbouquet  26 

Waldpilzrösti  
Kartoffelrösti mit Gretlikäse überbacken,  
serviert mit gebratenen Waldpilzen               30   
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Öpis Süässes hät immer Platz. 

Usem Rohr 
Grossmutters Schokoladenkuchen mit Aprikosen, 
begleitet von einer Kugel Vanilleglace  14 

Schwiizer Trio 
Zartschmelzende Lindorkugeln im Knuspermantel 
begleitet von erfrischendem Rivellasorbet 
und traditionellem Karamelköpfli  14 

Pastetli Trio 
Süsse Pastetchen gefüllt mit: 
Vanillecreme mit Schokospähnen, Fruchtkompott und Lavendeleis 
  12 

Zum Teilä oder Schneuggä 
Kirschen Streuselkuchen 
Pfirsichcreme 
Marinierte Melone  
Tobleronemousse 
Holundereis 
Aprikosen Tarte Tatin           je     4 
 Variation für 2 Personen  28 

              Chäs vom Wagä 
Auswahl an Schweizer Käsespezialitäten inklusive  
eines würzigen Bergkäses unserer Kuh „Gretli“  
und kleinen Köstlichkeiten zum Probieren  12 
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Getränke. 

Alkoholfrei 
Henniez grün 0.5 l 6.5 
Henniez blau  0.5 l 6.5 

Pepsi Cola 0.3 l 6 
Pepsi Light  0.3 l 6 

Sinalco  0.3 l 6 
Elmer Citro 0.3 l 6 
Eistee 0.33 l 6 

Rivella rot  0.33 l 6 
Rivella blau  0.33 l 6 
Rivella grün  0.33 l 6 

Schweppes Tonic 0.2 l 6 
Schweppes Bitter Lemon 0.2 l 6 
Schweppes Ginger Ale 0.2 l 6 

Apfelsaft Ramseier 0.3 l 6.5 
Orangensaft Granini 0.2 l 6.5 
Flauder Holunderblüte  0.33 l 6 

Gazosa Grapefruit  0.35l 6.5 
Gazosa Bitterorange 0.35l 6.5 
Gazosa Heidelbeer 0.35l 6.5 

 

Bier 
Heineken 0.33 l 7.5 
Heineken vom Fass 0.25 l 7 
Ittinger vom Fass 0.3 l 7 
Baerni dunkel 0.33 l 7 
Calanda Senza 0.33 l 6.5 
Erdinger Weizen 0.5 l 9.5 



 

Preise in CHF / inklusive MwSt. 
Juli 2010 

 

Spirituosen Vol.% 

Etter Waldhimbeere 41% 2 cl 12 
Etter Vieille Prune 41% 2 cl 12 
Etter Quitten 41% 2 cl 12 
Etter Aprikose 42% 2 cl 12 

Studer Vieille Prune 41% 2 cl 9.5 
Studer Williams 41% 2 cl 9 
Studer Kirsch 41% 2 cl 9 

Humbel Hemiker Kirsch 43% 2 cl 9.5 
Humbel Basler Langstieler 43% 2 cl 9.5 
Humbel Ämli Sauerkirsch 43% 2 cl 9.5 
Humbel Rote Lauber Kirsch 43% 2 cl 9.5 
Cuvée Humbel Kirsch 43% 2 cl 10.5 

Wilde Vogelbeere 43% 2 cl 13.5 

Grappa di Brunello 43% 2 cl 12 
Grappa di Barbera 42% 2 cl 12 

Campari  25% 4 cl 11 
Martini Bianco 15% 5 cl 9.5 
Martini Extra Dry 18% 5 cl 9.5 
Taylors Tawny-10 Jahre 20% 5 cl 13.5 
Xellent Vodka 40% 4 cl 15.5 

Appenzeller 29% 4 cl 9.5 
Fernet Branca 40% 2 cl 9.5 
Ramazzotti 30% 4 cl 12 

Säntis Swiss Single Malt               40%                 4 cl                    16.5 
 

 


